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QUIERES FORMAR PART
NA EMPRESA EN EXPANS

Original Sushi es una empresa con una dilatada

experiencia en la gestion de restaurantes de comida

japonesa. 25 afios de trayectoria profesional nos
avalan para abrir una nueva linea de expansién. ]

Tras el éxito de nuestro primer local en Tomares,
decidimos expandirnos abriendo un segundo en
Sevilla Este y, actualmente, un tercero en el centro de

la ciudad de Sevilla (C/ San Pablo). ‘




QUIENES SOMOS
CONCEPTO DE NEGOCIO

Nuestro modelo de negocio de comida japonesa, centrado
tanto en el Take Away (comida para llevar) como en el
consumo en el mismo local, estd basado en el Casual Food,
comida saludable a precios muy competitivos.

Original Sushi es una compafiia moderna que desarrolla
conceptos de franquicia de restauracion con alto valor de
marca, basados en la calidad de sus productos, la simplicidad
de su operativa y la rentabilidad para su franquiciado.

El concepto Original Sushi consta de tres pilares:

| 2 5

Recetas de méaxima calidad Un servicio rapido y de Una estrategia sélida, una
elaboradas en el momento compromiso con nuestros imagen corporativa creativa y

clientes publicidad de calidad



QUIENES SOMOS
NUESTRA FILOSOFIA

Hoy en dia, cada vez son mas los amantes de la gastronomia japonesa,
abarcando publico de todas las edades y clases sociales, ya que se trata de una
comida sana, saludable, nutritiva, variada y sobre todo... baja en grasa y calorias.

Nuestro objetivo es popularizar el sushi que sin duda, representa
cada dia mas, una alternativa a la oferta gastrondmica existente.

Nuestra misién es que el sushi esté al alcance de todos, garantizando
la méaxima calidad al mejor precio.




QUIENES SOMOS
PRODUCTO Y SERVICIO

Todos nuestros platos se elaboran de manera
artesanal y al momento, para garantizar un producto
sano, fresco y de méaxima calidad. Todo el equipo de

Original Sushi trabaja para los clientes, ellos son el
centro de la organizacion.

En cuanto al Take Away, nuestro objetivo diario es
que la calidad de nuestros pedidos sea excelente y
que lleguen en el menor tiempo posible.

Trabajamos para que nuestros clientes encuentren
en Original Sushi un producto de calidad, un servicio
rapido y sencillo, alimentacién sana y equilibrada,
UN NUEVO CONCEPTQ.
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QUIENES SOMOS
PRODUCTO Y SERVICIO

En Original Sushi disponemos de servicio de catering para
que puedas sorprender a tus invitados en las mejores
celebraciones o eventos ...y todo ello, con cocineros

y camareros especializados:

- Bodas, comuniones y cumpleafios.
- Eventos profesionales.

- Comidas de empresa.

- Inauguraciones y presentaciones.

Tenemos todo lo necesario para preparar tu celebracién:
exquisita comida, buen servicio e inmejorable ambientacién.

También ofrecemos la opcién de colocar un Corner de
Sushi, algo muy interesante para aquellos que quieran dar
un toque especial, asi como la opcién del Show Cooking en
el que puedes ver al chef preparar el sushi en directo.
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stﬁ%sm




SUSHI DELIVERY

LOS CUATRO EJES DE NUESTRO MERCADO:
COMIDA A DOMICILIO, COMPRA POR INTERNET, GASTRONOMIA JAPONESA Y CASUAL FOOD

Todos ellos estan en pleno crecimiento tanto a nivel mundial como en el mercado espafiol y andaluz
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COMIDA A DOMICILIO
La comida a domicilio en Espafa factura 325
millones de euros al afio y crece un 4% anual.

El sector mueve 1.700 millones de euros.
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GASTRONOMIA JAPONESA
La comida japonesa es sin duda una de las cocinas
de mayor acogida, considerada hasta hace muy
poco tiempo exdtica y cara. No obstante, en la
Ultima década se ha popularizado llegando a

convertirse en una de las mas demandadas.
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COMPRA POR INTERNET

La aparicién de nuevas empresas operadoras, como Just-Eat o La
Nevera Roja, asi como la transformacién del modelo de negocio
hacia el area digital de empresas consolidadas, no hace mas que

demostrar el crecimiento de la demanda de este sector.
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CASUAL FOOD
Esta tendencia gastronémica tiene un objetivo acorde
con el estilo de vida de las familias de hoy. El Casual
Food es la mejor alternativa rapida para mantener una

dieta saludable y equilibrada al mejor precio.



Original Sushi, LA MARCA
LA MARCA EN EL LOCAL

Original Sushi combina en sus locales disefios
modernos y armoniosos que invitan a degustar en
familia, con amigos o en pareja de una tranquila y
exquisita comida.




Original Sushi, LA MARCA
PUBLICIDAD ON/OFF

Original Sushi Take Away

EL MEJOR e
de SEVILLA AwA( N

www.mcsushi.es



Original Sushi, LA MARCA
PUBLICIDAD ON/OFF

ESPECIAL
OFICINAS
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e Y Piato rincipl 2 Eegir:
+ MIGIRI SLISHI VARIADD (E L)

- CALIFORNIA MART (8 Ues)
- MAKI SUSHI VARIADO {12 Uds )

- Mediodia -

([apa de Vinp, (ervezs, Refresco o
Aaua Minersl)

Fruta de Temporada

8,50€

Sin lugar a dudas..

EL MEJOR

de SEVILLA
NUESTROS RESTAURANTES

C/ 5an Pablo, 8

EL MEJOR

AL TASS
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de SEVILLA

ENTREGA A DOMIILIO CRATLITA A PARTIR DE 15€

Disponemos de presencia en el portal web: Just-Eat

BANDELAS




NUESTRA CARTA

TARTAR

El tartar es una preparacion de
carne o pescado crudo picado fino,
opcionalmente con condimentos o salsas

NIGIRI SUSHI

Es un tipo de sushi japonés que usa
pescado crudo para formar una cubierta
sobre una pequefia bola de arroz que
est4 dentro de ella, formada con la mano

MAKI

Es una variedad de sushi que se prepara
con verduras, carne o pescado cortados
en pequenos trozos y enrollados en una

hoja de alga nori con arroz

ENSALADAS

Las ensaladas admiten mil variaciones,
con lo que podemos usarlas de base para
ofrecer muchos sunomonos a nuestros
clientes

TEMAKI

Es una forma de sushi enrollado, creado
en un cono o forma de rollo. Temaki es
diferente de sushi maki, ya que no se
corta en piezas. La traduccién de temaki
es “enrollado a mano”

SASHIMI

Consiste principalmente en mariscos

o0 pescado crudos, cortados finamente,
aunque no tanto como un carpaccio. Se
sirve junto a ellos una salsa y un aderezo
simple

BANDEJAS

Porque en la variedad esta el gusto,
hemos disefiado unas bandejas
especiales que combinan algunas de
las mejores especialidades culinarias de
nuestra carta.

BLACK BOX

Descubre la BLACK BOX... Lo mejor

de nuestra gama. Una seleccion de 60
piezas variadas entre Nigiri, Sushi y Maki
Sushi




. POR QUE ORIGINAL SUSH]?

1

2

3

PARTICIPACION EN UN MODELO DE
NEGOCIO INNOVADOR Y DE EXITO

5

PROCESOS EFICIENTES
DEMOSTRADOS

o

ASISTENCIA CONTINUA EN LA
GESTION DURANTE TODA LA
RELACION CONTRACTUAL

v

APOYO EN LA IDENTIFICACION DE
LOCALES

9

OPCION DE ENTREGA LLAVE EN
MANO

10

ECONOMIA DE ESCALA EN LA
COMPRA DE PRODUCTOS

1

UN PROFUNDO CONOCIMIENTO
EN GASTRONOMIA JAPONESA,
QUE GARANTIZA UN PRODUCTO
ACTUAL CONTINUAMENTE
RENOVADO

UN EQUIPO DIRECTIVO QUE TE
AYUDARA EN TU DESARROLLO

RECONOCIDOS PROFESIONALES
DEL MARKETING, E-COMMERCE,
SOCIAL MEDIA E INTERNET

A

GUIA Y ASESORAMIENTO PARA
LA IMPLANTACION DEL NEGOCIO:
MANUAL DEL FRANQUICIADO

8

FORMACION Y COACHING EN
TODOS LOS AMBITOS, PARA Ti Y TU
EQUIPO

12

UN POTENTE MODELO

DE PUBLICIDAD QUE TE
PROPORCIONARA PEDIDOS DESDE
EL PRIMER DIA

Jte apuntas’?



Objetivos —

Para ser reconocidos a nivel nacional

1) OFRECER AL CONSUMIDOR UNA EXPERIENCIA DIFERENTE
2) CREAR FIDELIDAD EN EL CONSUMIDOR

3) ELABORAR INVESTIGACIONES DE MERCADO

4) DAR A CONOCER LA FORTALEZA DE LAS FRANQUICIAS

Objetivos Generales

1) DETERMINAR EL LUGAR ADECUADO PARA LA IMPLANTACION DE LOCALES DE COMIDA JAPONESA
2) DETERMINAR CUALES SERIAN LOS PRECIOS DE ACEPTACION AL PUBLICO

Objetivos Especificos

1) DETERMINAR EL NIVEL DE ACEPTACION

2) DETERMINAR EL RANGO DE EDAD (CLIENTES POTENCIALES)
3) DETERMINAR LOS PRECIOS ADECUADOS

4) CONOCER EL PRODUCTO DE REFERENCIA

5) DETERMINAR LOS SERVICIOS ADICIONALES



(Gestion Externa de Proceso

DIAGNOSTICO DE FRANQUICIABILIDAD

4

VIABILIDAD ECONOMICA

4

DOCUMENTACION INFORMATIVA CONTRACTUAL

4

CONTRATO DE FRANQUICIA

4

MANUALES DE FRANQUICIA

4

MANUAL DE IDENTIDAD CORPORATIVA

4

PROGRAMA DE FORMACION DEL FRANQUICIADO




Reforma Integral de Locales




Recomendaciones

CREATIVIDAD
MANTENER LA BUENA ATENCION AL CLIENTE
FIDELIZACION DE CLIENTES
CAPACITAR AL PERSONAL Y CUIDAR SU IMAGEN
EFICIENCIA Y EFICACIA EN EL DESEMPENO DEL SERVICIO
MENU ACTUALIZADO Y VARIADO

EVITAR CAER EN LA RUTINA




Conclusiones

MODELO DE FRANQUICIA VIABLE
CUOTA DE MERCADO EN CRECIMIENTO
ELEVADA CALIDAD DE PRODUCTO
OPTIMIZACION DE GASTOS

TIR* MAYOR A LA RENTABILIDAD EXIGIDA
*Tasa de Recuperacion de la Inversion
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INFO_Y-CONTAC O

S| DESEA MAS INFORMACION:

Avenida Luis de Morales, 32
EDIFICIO FORUM Planta 3, Médulo 4
41018 Sevilla
T. 954 023 165 / 625 964 159
E-Mail: contacto@mcsushi.es
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